
Importation Épicurienne R. A. Fortin Inc., 7900 boul. Tascherau, Édifice B-suite 105, Brossard, Québec, J4X 1C2.  
http://www.importation-epicurienne.com

Tél. :  +1.450.671-0631 Fax : +1.450.671-2457 e-mail: info@importation-epicurienne.com

Cépage

100% Tempranillo

Origine: D.O. Calificada Rioja

Vinification:  À température contrôlée 30 C sur 

peau.  Longue macération entre 25 et 30 jours.  

Fermentation malolactic, clarification et affination.

Vieillissement: En barriques de chêne français 

pendant 24 mois et 12 mois en bouteille.

Notes de dégustations:  Couleur rouge rubis 

prononcée.  Des arômes de fruits mûres et secs.  

Bien balancé avec des touches de chêne dû au 

vieillissement en barriques.  Des tannins riches avec 

une finale longue et persistante.

Conseil de consommation
Délicieux avec des plats cuisinés, viandes grillées.
À consommer entre 16-18 C

CIP 857599

GLORIOSO RESERVA
Rioja

89 points

Prêt à boire maintenant ou 
conserver jusqu’en 2011

Médaille d’argent 

Sélections mondiales des vins 2009
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