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Cépages

100% Tempranillo, vignes âgées de plus de 30 ans

Vieillissement

Nos vins sont vieillis 14 mois dans des barriques de chêne français et 

américain et 4 mois dans des barriques de chêne française neuves. 

Couleur

Un couleur rouge cerise avec des reflets rubis et bleus

Arômes et Bouquet

Des arômes intenses de prunes rouges et de petits fruits, épices et 

notes de vanille. Bien structuré et balancé, finale longue et équilibrée.

Gastronomie

Recommandé avec des viandes rouges et gibiers, fromages et pâtés.

Caractéristique

Ce vin peut contenir des sédiments communs aux grands vins qui n’ont 

pas subit une méthode de filtration. Le vignoble Vinedos Sierra 

Cantabria aimerait aussi préciser sa position sur l’élaboration de ses vins 

sans filtrage qui constitue selon eux, une priorité aidant le vin à 

conserver sa composition organique et à définir sa personnalité qui fera 

de lui un grand vin.

89 Points 

Robert Parker review
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