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Cépages : 80% Chenin Blanc, 20% Chardonnay

Vinification et Élevage : Fermentation en cuve d’acier

inoxydable, aucune barrique de chêne n’est utilisée.

Notes de dégustations : Au nez, des arômes d’ananas et

de melons mûrs suivi d’une touche de lime et une finale

éclatante et fraîche en bouche.

Gastronomie : Ce Chenin Blanc vif aux saveurs exotiques

s’assemble à souhait avec la fraîcheur et la suavité du

Chardonnay. Il capture l’esprit et la beauté africaine du

charmant petit village de pêcheur d’Arniston situé à l’extrême

sud du continent sur l’Océan Indien et ainsi inspire la riche

personnalité de ce vin. Idéale pour un pique-nique, pratique

et léger, facile à transporter pour soirées et fêtes. Convivial

et moderne, ce vin s’harmonise avec la cuisine

méditerranéenne ou en apéro.

Degré Alcoolique : 13.50%

ARNISTON BAY Chenin Blanc-Chardonnay  
AFRIQUE DU SUD 2009

CIP 11056683
22.45$

80% de réduction sur l’empreinte C02 que deux bouteilles.

90% de réduction sur l’impact environnemental de la gestion des

déchets et du transport que deux bouteilles.

Facile à entreposer. Permet un refroidissement rapide du vin.

Fermeture hermétique qui conserve le vin un mois après son

ouverture.

Plus léger à transporter que le verre.


