PIEMONTE BARBERA
DOC 2008

Cépage: 100% Barbera

Vignoble: Sud du Piémont

DENOMI! I\I?ALENIE\/D? g[GlI?i INEROLLATA
BARBERA Vendanges: Manuelles
Vinification et Elevage: Egrappage et foulage;
IMBOT TIGLIATO DA BERSANO SPA - NIZZA MONFERRATO , . . ,
0nl @ it 1958 déclenchement de la fermentation alcoolique. Décuvage,
B premier soutirage; fermentation malo-lactique. Soutirages

BERSANO additionnels; fermentation complémentaire en autoclave

avant la mise en bouteille.

Notes de dégustations: Une couleur rouge rubis brillant.

CIP 10803000 Aréme vineux; notes _dellca,tgs_ de ,frl_,llt,S a baies rouges.

12 25 En bouche, il est bien défini, décidé, sec, avec des
-25% parfums amers bien harmonisés.

Conseil de consommation: Délicieux en apéritif, avec

des pate, de la pizza ou des viandes grillées. Servir entre
14-15°C.

Importation Epicurienne
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