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100% Tempranillo

Vinification et Élevage

10 jours de fermentation avec des levures sélectionnées à température contrôlée entre 25 et 

28 C. Macération à froid sans fermentation pendant 24 heures.  Stabilisation à froid.

Notes de dégustations

Couleur rubis avec des reflets violets très brillants.  Au nez, des petits fruits, framboises, avec 

une légère touche de vanille et d’épices.  En bouche, très bonne équilibre entre les tannins et 

l’acidité.  En finale, des notes de framboise, vanille et un peu boisé.

Conseil de consommation

Conserver dans un endroit à température constante de 16C.  Servir à température de 15 C.  

Accompagne très bien les amuses gueules, pâtes et viandes grillées.  

CIP 10754439

PROTOCOLO

Vina de la Tierra de Castilla AOC

Coup de cœur 
CHARTIER 2009

« L’archétype du bon vin 

quotidien joufflu et friand »

-Michel Phaneuf

Coup de coeur

Guide PHANEUF 

2009


