PROTOCOLO
Vina de la Tierra de Castilla AOC

AROMATIQUE

ET SOUPLE

Cépage
100% Tempranillo

Vinification et Elevage
10 jours de fermentation avec des levures sélectionnées a température contrélée entre 25 et
28 C. Macération a froid sans fermentation pendant 24 heures. Stabilisation a froid.

Notes de dégustations

Couleur rubis avec des reflets violets trés brillants. Au nez, des petits fruits, framboises, avec
une légére touche de vanille et d’épices. En bouche, trés bonne équilibre entre les tannins et
I'acidité. En finale, des notes de framboise, vanille et un peu boisé.

Conseil de consommation
Conserver dans un endroit a température constante de 16C. Servir a température de 15 C.
- : Accompagne trés bien les amuses gueules, pates et viandes grillées.

' ' CIP 10754439
ROTOCOLO
Coup de coeur

CHARTIER 2009

Protocolo 2006
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA, DOMINID DE EGUREN, ESPAGNE

« L'archétype du bon vin
quotidien joufflu et friand »
-Michel Phaneuf

12,90% SAQ C (10754439) kT §

Voila le deuxiéme millésime consécutif de ce vin a
se retrouver parmi les meilleurs achats toutes
catégories confondues chez les vins offerts sous la
barre des quinze dollars. Tout y est: de la couleur,
du nez, des notes de fruits mélées & des notes de

Coup de coeur
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torréfaction. Une bouche pleine, ample, passable-
ment charnue, méme un brin ferme actuellement,
donc avec de la chair et du tonus, aux saveurs
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longues et précises, marguées par des tonalités de
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fruits rouges, de café et de créosote. Du trés beau
tempranillo espagnol, offert & un prix plus que compétitif. Il serait
dommage de s'en passer. Cépage : tempranillo. Alc./13,5%
WWW.eguren.com

o Servir entre 2008 et 2011, 6 17°C

¥ Protocolo 2006 Vino de
la Tierra de Castilla, Dominio
de Equren, Espagne (12,90 $,
page 127)
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