LARSEN
VSOP Grande

Fine Cognhac

Note de dégustation

Un assemblage d’eau-de-vie des crus Fins Bois et Grande
Champagne. Des cognacs juste arrivés a maturité, aux mémes
caractéristiques agréables que le V.S.V.C mais avec plus de
tanins provenant d’'un séjour plus long en fits de chéne.

Elaboration

Pendant les mois d’hiver, les distilleries travaillent nuit et jour
pour transformer le vin en une eau-de-vie limpide, un véritable
concentré d’arébmes. Pour le vieillissement en flts, seuls les bois
des foréts de chénes du Trongais et du Limousin ont été
sélectionnés pour leurs propriétés naturelles. L'équilibre parfait
de 'humidité et du temps passé confére au cognac toute son
harmonie et sa richesse.
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