Pizza au saucisson ltalien

4 portions
Préparation: |5 minutes
Cuisson: 8 minutes

4 crolutes minces a pizza

185 ml (3/4 tasse) de sauce a
pizza maison ou du commerce

400 ¢ (14 nz) de saucisson
italien, tranché mince

5 50m|(liasse]detnmate —

sechées, cuupees en Ianleres

250 ml (I tasse) d'olives
nnlres tranchees

Au gﬂut pDH-"rE du mﬂuhn

875 ml (31/2 1asses)
de mozzarella rapée

i35 i (s tasss) "
de parmesan rapé

m Préchauffer le four 2230°C
(450 °F). m Badigeonner les
crolites a pizza de sauce tomate.
m Ajouter le saucisson, les
tomates et les olives. m Poivrer
et répartir la mozzarella sur

les 4 pizzas. m Saupoudrer de
parmesan. B Cuire les pizzas au
centre du four environ 8 minutes
ou jusgu’'a ce que le fromage
et les croutes soient dorés.

m Servir immédiatement.

Note: Pour le choix du

saucisson, allez-y selon

vos préférences: piquant,
a lail, aux herbes ou
tout simplement nature.
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Accord suggéré :
Lamura Nero d’Avola
Code SAQ: 10304041

Prix: 12.25 S

Importation Epicurienne
R.A. Fortin Inc. Q

7900 boul. Taschereau, Edifice B, Suite 105
Brossard (Québec) J4X 1C2

Tél: 450-671-0631

Fax: 450-671-2457


http://www.saq.com/webapp/wcs/stores/servlet/ProductDisplay?storeId=10001&catalogId=10001&langId=-2&productId=88709&parent_category_rn=&shouldCachePage=

