Coup de coeur ¥ Barbera Bersano 2007

Piemonte, Bersano, Italie

CHARTIER 2009 (12,30, page 124)

B NOUVEAUTE! Enfin une barbera italienne offerte & un prix acces-
sible & tout un chacun. Il était temps que l'offre sous la barre des
seize dollars soit complétée, car ce cépage permet ['élaboration

Villa Cafaggio 2006 de vin ultra charmeur, fin, engageant et coulant, a la maniére du
CHIANTLLEASSICO, BASILICA CAPAGGI0, TTALIE . pinot noir. Cerise et fraise donnent le ton tant au nez qu'en bouche,
23,95% SAUC (571539)  Hokok 88 Hadeis ol les tanins sont soyeux & souhait, A boire jusqu‘a plus soif avec

Belle réussite que ce Classico toscan du millésime 2006. Il a tout pour
plaire aux chiantis aficionados. Du nez, qui embaume des notes de prune,
de violette et de café. De l'éclat et de la fraicheur de bouche, ot les
tanins sont fins et serrés, les saveurs aériennes et 'acidité présente.
Presque un vin de soif, mais avec du bagou! Alc./13,5 % www.villa
cafaggio.it = Brochettes de beeuf et jus au café expresso (*).

plaisir et bonhomie. Cépage : barbera. Alc./13 % www.bersano.it

Lamura Casa Girelli IGT 10304041
Une réussite que ce 2007 sicildi

Cosme Palacio y Hermanos 2005 tout autant. Un rouge tres coloré, aromatique, complexe et
RIOJA, BODEGAS PALACIO, ESPAGNE : étonnamment riche pour son prix, aux tanins tendres, mais
17,65$ SAQS* (37834)  FkI2sY $§ Modérés avec du grain, et a |’ acidité d

Bon an mal an, ce classique de la Rioja se montre velouté et engageant,
ce qu'il fait @ nouveau en 2005 avec un vin aromatique et enchanteur,
aux notes passablement riches de cerise noire et de café, a la bouche

saveurs débordantes (Bleuet, framboise et cacao) et au corps
ample et dodu. Une belle originalité, a prix trés doux, qui

presque gourmande, fraiche, pleine et texturée, aux tanins fins, méme si per met d’oublier un peu |l es cab
présents, et aux saveurs longues. Parfait pour saisir le profil de base des monde.
vins de cette grande région. Alc./13,5 % ® Pdtes aux champignons et fond
de veau.
Protocolo 2006 v
VING DE LA TIERRA DE CASTILLA, DOMINID DE EGUREN, ESPAGNE
nguerue{a 2005 v 12,905 SAQ C (10754439) ki § Modéré+

ALMANSA, COOPERATIVA STA. QUITERIA, ESPAGNE . " i N G
Voila le deuxigéme millésime consécutif de ce vin &

13,95$ SAQ S (10758843) Kk Te?% § Modéré+ se retrouver parmi les meilleurs achats toutes
" o catégories confondues chez les vins offerts sous la
B NOUVEAUTE! Excellente nouveauté du centre de UEspagne, élaborée barre des quinze dollars. Tout y est: de la couleur,
avec de trés vieilles vignes de grenache, offrant le meilleur possible du nez, des notes de fruits mélées a des notes de
sous ce climat aride et solaire. Vous y dénicherez un rouge ultra- tarréfaction. Une bouche pleine, ample, passable-
coloré, richement aromatique, étonnamment riche pour son rang, ment charnue, méme un brin ferme actuellement, R N Tl
exhalant des effluves de fruits rouges et noirs, sans boisé inutile, donc avec de la chair et du tonus, aux saveurs PROTO;M-E?,?LO

longues et précises, marquées par des tonalités de
fruits rouges, de café et de créosote. Du trés beau
tempranillo espagnol, offert & un prix plus que compétitif. Il serait
dommage de s'en passer. Cépage : tempranillo. Alc./13,5%
www.eguren.com

@ Servir entre 2007 et 2010, 4 17 °C oF Servir entre 2008 et 2011, 6 17 °C

la bouche a la fois pleine, ample et tendre, a 'acidité discréte
laissant place a une texture veloutée mais non dénuée de grain.
Vraiment bon. Cépages: garnacha, tintorera (vieilles vignes).
Alc./13 % www.tintoralba.com




