EXAMEN GUSTATIF

les saveurs
CARACTERES DES SAVEURS ——— s o
VINS BLANCS VINS ROUGES

MOELLEUX

PLUS OU MOINS MOU
(Schémas conqus par M. Max Leéglise)
AUTRES TERMES - —
Souple, capiteux, généreux,  Solide, structuré, carré, corse, Acerbe, réche, apre, amer.
vineux, puissant, chaleu-  astringent, rude. agressif.

reux, rond, charnu.

GAZ CARBONIQUE ——— e =
Recherché. Picotement a la pointe de la langue.  Non souhaité.
EQUILIBRE-—— — s - e o
Excellent, équilibré, Persistant, long, court. Prolongement moyen,
harmonieux. deéséquilibre, cheil.
PERSISTANCE GUSTATIVE — — =
Tres longue, longue. Bonne, moyenne. Courte.
CONCLUSION
EVOLUTION —
Evolution normale. Peu évolue, de garde. Assez évolué, passé.
Encore jeune.
AVENIR — i T e — - =
A consommer. A Tapogée. A conserver.
AUTRES COMMENTAIRES —————— o
Température Positionnement dans son Perspectives de garde.
de service du vin. appellation et son millésime. Suggestions d'accords mets-vin.
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"Apprendre a déguster les vins". "Une initiation a la dégustation des grands vins"
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